
 

 

 

 

 

 

 

 

Quetsch-Kartoffeln 

Benötigt werden: 

• 1kg Kartoffeln 

• 50ml Hof Künne Knoblauchöl 

• 1 TL Salz 

• Pfeffer nach Geschmack 

• 100g geriebener Käse 

Kartoffeln waschen und gar kochen. Backblech mit Backpapier auslegen und 

den Backofen vorheizen. Die gekochten Kartoffeln auf dem Backblech verteilen 

und mit einer Gabel an quetschen. Knoblauchöl, Salz, Pfeffer und den Käse 

gleichmäßig über die Kartoffeln geben. Im Ofen bei 200 Grad ca. 5 Minuten 

backen. Lecker mit Dip aus einem unserer Öle oder als Beilage zu Fisch- und 

Fleischgerichten sowie vegetarischen Gerichten. 

Wir wünschen einen guten Appetit! 


